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Pikantes Currysuppchen i 8 90 €
_mit Z|tronengras und Ingwer SOWIe gegrlllter Garnele . o ,

Gazpacho Andaluz | : = .. e o
mit gegrillter Garnele und Focaccna Ch|p o P

Tartar vom Tuna ,Buffalo Style* e 16.90 €
mit Mango Gurke, Klrschtomate an Ch|I| Guacamole L

Tartar vom argentlnlschen Rinderfilet '-
Kapern, Sardelle, Ei, Dijonsenf, Schalotten Petersme,
erdkrautsalat und Felgensenfdressmg ; :

0
i

10GRmm =+ 16.00€
180 Gramm 23.80 €
Burrata vom Biiffel . - 1790 €
mit bunten Tomaten, hausgemachter Tomam| Balsamlco \% 7
und vmarmlertem Rucola sowie getriiffeltes Baguette
Gegrillte Black Tiger Garnelen (5 Stiick) i 2450 €

mit Cherry Tomaten, Schalotten und gerdstetem Brot

Vorspeisen Variation - ab 2 Personen ' pro Pers. 19.80 €
Gazpacho Andaluz, gepickeltes Gemiise,
Tuna- und Beef Tatar, Buffel Burrata mit Tomami Balsamico und Oliven

Steakhouse Salat
mit Felgensenf-Dre

790€

Romanasalat/Ceasar Dressmg
mit zusatzlich: - o : g
gegrlllten Frletstrelfen (200 gr) vom Angus Beef
5 gebratene Black Tlger Garnelen e
geplckeltem Gemuse e

Dry: Aged CIu'b ; teakBone |n Roastbeef 28 Tage gerelft
o e pro 100 Gramm

us Porterhouse‘Dry_,Aged 750 850"gr) ity
us Roastbeef und groBeerrletan eil an T-Knochen gegrlllt (i
. : o “"f;.pro 100 Gramm i

Tomahawk Dry Aged (1000 0 gr) o ) : i
der Ribeye wird fir dresen Cut am R]ppenknochen belasse; SR
: : pro 100 Gramm 9.90 €

Dry Aged Rinderfilet 14 Tage gereift :
pro 100 Gramm 15.80 €
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Tuna, Garnele und Lachsfilet in der Gusspfanne
' mit Blattspmat sowie Ofentomaten -

BIO Lachs auf der Zedernholzplatte gegart . 3a00€
mit Rlsotto nach Saisgh - e e B 5

Spaghetti al Olio. L Vo L g0
auf medlterranem Grlllgemuse :  ' :

Spaghett| al OI|o m|t 5 Black Tlger Garnelen e 29 80 €
AngusRinderflet 350 Gramm Ea 59 00 €
mit dunkler PfeffersoBe, Grillgemuse s

und Ofenkartoffel mit Sour Cream

Surf & Turf “Buffalo Style® e . 69.00 €

250 gr Angus Rinderfilet & halber Langustenschwanz vom Holzkohlegrill
mit Chili Bearnaise und Ofenkartoffeln

57%(%/73

Rib Eye Steak Pommern Dry Aged 350 Gramm ! : V, 5 42,00 €

400Gramm'},'.“ fo a000€

250 Gramm" e . 38006

Zartes AngusRmderﬁ £ - o 38006

Sour Cream
Teriyaki-Sauce
ChimiChurri =
Pfeffersauce e
Hausgemachte K “uterbutter e
Chili- Gﬁacamole AR
Rotwemschalotte

Risotto nach Saisor
Ofenkartoffeln Sour Cre
Blattspinat
Griner Spargel vovar
Dijon Senf Bohnen
Grillgemuise (Zucchini, Paprtka
Maiskolben an Krauterbutter

bergine und Pilze)



